
南からの黒潮、北からの瀬戸内海の恵みを受ける和歌山県近海では海の幸が豊富で、マグロに
ついては全国有数の水揚量を誇り、川の恵みについては、鮎の養殖量も全国トップクラス。

今回は、豊富な水産資源を活用した加工品についてご紹介いたします！

今回の特集は、2021年
7月号

「水産加工品」
特 集

あかもくは、食物繊維「フコイ
ダン」を多く含んだ海藻で、ネ
バネバ・シャキシャキの食感が
特徴です。くせが少なくどんな
料理にもお使い頂けます。

紀州日高漁業協同組合

紀州あかもく

商品紹介

内容量：100g、500g、賞味期限：1年

トレードマークは野球少年のレト
ロなイラスト。風味、コクともに
しっかり濃厚な特製タレを絡めて
います。【パリッと軽快な食感と
甘辛さ】がやみつきになります。

株式会社北畑海苔店

キタバタ パリッ子

内容量：全形10切×110枚
賞味期限：270日

海の幸の恵みをたっぷり吸収した
「ひじき」と森林豊かな古座川平井
の里の「ゆず」が一緒になりました。
ふっくら「ひじき」に、ほんのり香
る「ゆず」がアクセントです。

社会福祉法人わかば福
祉会 わかば園作業所

ひじきごはんの素

内容量：140g
賞味期限：製造日より9ヶ月

和歌山の山麓を流れる熊野川支
流の清らかな河川水で育まれた、
チョウザメの希少な卵を使用し
ました。人と環境に優しい飼育
方法で安全・安心に育て、魚卵
と岩塩のみで製造しています。

株式会社アーマリン近大

近大キャビア

内容量：30g、賞味期限：1年（冷凍）

DHAが含まれている高タンパク、低カロリー
なまぐろと我が社独得の調理でじっくりと炊き
上げたまぐろに香り豊かな和歌山のぶどう山椒
の炊き合わせが美味をさそいます、山海の本場
ならではの自慢の逸品です。ビール、酒肴など
にはもちろんのこと、あたたかいご飯に絶好の
味わいで食卓に於きたい醇味の一つです。

有限会社紀南水産

まぐろ山椒とろ炊き

内容量：140g、賞味期限：4ヶ月

自社養殖場にて、衛生管理の徹底した中で育
てた完全養殖のなまずです。フローズンの
フィレは、天ぷらやフライ・お鍋の具材とし
てお召し上がれます。熊野なまずはたんぱく
質が多く、低カロリーで、脂質が少なく、コ
ラーゲンも含んだヘルシー食材です。

新宮港埠頭株式会社

熊野なまず（皮付きフィレ）

内容量：100g～140g、
賞味期限：365日（冷凍保存）

南高梅の梅干しを、食べやすく
塩抜きし、和歌山県古座川のゆ
ずをアクセントに、マリネにし
ました。イタリア産のオリーブ
オイルをたっぷり使っています。

特定非営利活動法人ヒカリヲ

勝浦のまぐろ
梅入り柚子マリネ

内容量：86g、賞味期限：1,095日

清流日置川で育った天然鮎を国
産天然塩とオリーブオイルで漬
け込み、熟成させた逸品です。
お酒の肴として、料理のアクセ
ントとしてご利用ください。

株式会社日置川みらい館

日置川の天然鮎で作った
あゆチョビ

内容量：35g、賞味期限：1年

ウツボは小骨が多く一般的には
馴染みがありませんが、白身で
癖がなく美味しい魚です。この
ウツボをスライス後、骨までカ
リカリに揚げて砂糖しょうゆで
味付けしたのが、「カリカリウ
ツボ・かりん糖風」です。子供
のおやつやお茶漬け、酒の共に
おすすめです。

やまね

カリカリウツボ

内容量：40g、60g、賞味期限：100日

古式捕鯨発祥の地として知られる
紀南地方では、古くから鯨類を貴
重なタンパク源として食料にして
きた文化があります。この伝統的
な鯨漁で捕獲された新鮮なハナゴ
ンドウを地元の醤油でおいしく煮
込みました。

和歌山県漁業協同組合連合会

くじらうま煮

内容量：80g、賞味期限：製造日より3年

水産加工品の商品
一覧はこちら⇩の
QRコードを読み
取りください

絶妙な塩加減と天日干しで
仕上げたさんまの丸干し
「かんぴんたん」を独自の
燻製技法「紀州熊野燻し」
燻し上げました。凝縮した
身の旨味をお楽しみ下さい。

たかやま商店

きんぴんたん

内容量：1匹、賞味期限：製造より6か月



【わかやま「食」情報サイト】
◆和歌山県産品カタログ https://food-distr.pref.wakayama.jp/kensanpin/dbtop.html
◆プレミア和歌山 https://premier-wakayama.jp/
◆和歌山県食品流通課 https://www.pref.wakayama.lg.jp/prefg/071700/index.html

【お問い合わせ先】
和歌山県農林水産部食品流通課

〒640-8585 和歌山市小松原通1-1
TEL 073-441-2815

わかやま食の総合ポータルサイト
「おいしく食べて和歌山モール」がオープンしました！！

～その他トピックス～

県では、これまで県産品販売ECモールとして「ふるさと和歌山わいわい市場」を運営してき
ましたが、これをさらに拡充させ、７月１日より、わかやま食の総合ポータルサイト「おいしく
食べて和歌山モール」としてリニューアルオープンしました。

【コンテンツ構成】
■BtoCエリア

・季節や催事・行事に合わせた商品特集や、様々な食にまつわるコンテンツを掲載。
・モールに出品されている商品を日替わりでランダムに取り上げる
「商品ピックアップコーナー」を設置。

■BtoBエリア（１１月頃オープン予定）
・県産品データベースやWeb上で商談を行える
システムを構築。

【サイトURL】
https://oishii-wakayama.com/

（株）ローソンで「紀の国わかやま総文2021」応援企画商品
として和歌山県産食材を使用した４品が発売されました！

『和歌山うまいもんおにぎりセット』
360円（税込）

『とろ生食感のチーズケーキ（和歌山県産
温州みかんの果汁入りソース）』158円（税込）

『わかやまポンチゼリー195g』
246円（税込）

『スコール
わかやま温州みかん500ml』

151円（税込）

・「紀の国みかんどり」を使用した
生姜風味の鶏そぼろおにぎりと梅酢
で味付したしらすおにぎりのセット
です。
・夏の暑い時期に合わせたさっぱり
とした仕立てです。

・和歌山県産梅ピューレ、和歌山
県産はっさくを使用した夏にぴっ
たりなゼリーです。梅の爽やかさ
と はっさくの苦みが合わさった
すっきりとした味わいが特徴です。

・なめらかな口当たりのチーズ
ケーキに「和歌山県産温州みか
んの果汁を使用したソース」を
トッピング。
・夏らしいさわやかなチーズ
ケーキです。

・和歌山県産温州みかん果汁を使用した、
優しい甘味とまろやかな酸味が特徴の乳
性炭酸飲料です。

県では、わかやま産ブランドの向上と県産食材の認知度向上を目的に、県産食材を使用した大手企業とのコラボ商
品の販売に向けた取組を行っています。

このたび、株式会社ローソン（近畿エリア約2,400店舗）において、本年7月31日から実施される第45回全国高等学
校総合文化祭「紀の国わかやま総文2021」の開催にあたり、県産食材を使用した４品が発売されました。高校生が
パッケージデザインの商品開発に関わるなど「紀の国わかやま総文2021」の大会を盛り上げる商品となっています。


