
今月は「酢」がテーマです！和歌山の郷土料理には、さんま寿司やなれ寿
司など、各地域で親しまれている寿司が多くあり、酢は和歌山の食文化を支
える重要な食材として重宝されています。こだわりの原料を使用した、穀物
酢や果実酢などバリエーション豊かな酢をご紹介します。

今回の特集は、
特 集

◆商品に関してのお問い合わせは、食品流通課まで御連絡ください。
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商品紹介

紀州ゆず一筋ぽん酢
紀州産ゆず果汁を使用。醸造酢
を一切使わず柑橘果汁だけで酸
味をだしています。化学調味料
不使用です。

ハグルマ（株）

橙ぽん酢
お酢を使わず橙の酸味のみで造
り上げたぽん酢です。フルー
ティーな風味とまろやかな味わ
いをお楽しみ下さい。

則岡醤油醸造元

ゆずの里ぽん酢
香り高い古座川ゆずを30％と高
配合しています。醤油とかつお
だしを利かせたバランスのいい
ポン酢です。

農事組合法人
古座川ゆず平井の里

ゆずぽん酢
湯浅醤油(木樽1年6ヶ月熟成)を
ベースに和歌山県産のゆず果汁
100％を使用。自然の味を大切
に仕上げています。

湯浅醤油（有）

和歌山ポン酢セット
和歌山の特産をつかったポン酢
セットです。素材の味をしっか
りとのこし、お好みによって味
をかえていただけますので、ど
んな料理でも楽しんでいただけ
ます。

和歌山マリーナシティ（株）

まるごと柿酢
カリウムや食物繊維を多く含ん
だフルーティな果実酢です。

紀北川上農業協同組合

紀州みかん酢
みかん果汁に酵母を施し、みか
んワインとして精製します。こ
れをみかん酢のもろみとしてタ
ンクで長期熟成貯蔵します。こ
のもろみに酢の菌を作用させ約
3ヶ月の醗酵を経てできたのが
紀州みかん酢です。

花野食品

梅黒酢
紀州産南高梅と那智山系の伏流
水で醸造した黒酢を合わせ、精
魂込めて造り上げました。

（株）紀州本庄うめよし

雑賀 万能調味酢（だし酢）
お手間とらせ酢

鰹節と昆布は酒袋を使用し袋吊
の原理で一番だしをとり、弊社
で厳選した原材料と合わせまし
た。その名の通り、かけるだけ、
つけるだけで簡単に酢の物料理
が出来上がります。

（株）九重雜賀

有機赤梅酢
有機白梅酢と有機赤しそで漬込
んでできた赤梅酢。しその芳香
な香りと色をお楽しみください。

竹内農園（株）

紀州梅の酢
枝なり完熟梅の梅酢に北海道産
こんぶと国内産かつお節の旨み
を凝縮した料理用梅酢です。

（株）岡畑農園

熊野の酢
古式醸造こもかぶり仕込みの米
酢に、本みりん・水あめ等で調
味した、熊野地方に古くから伝
わる素朴な醸造酢です。

（名）丸正酢醸造元
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【わかやま「食」情報サイト】
◆和歌山県産品カタログ https://food-distr.pref.wakayama.jp/kensanpin/dbtop.html
◆プレミア和歌山 https://premier-wakayama.jp/
◆和歌山県食品流通課 https://www.pref.wakayama.lg.jp/prefg/071700/index.html

◆「わかやま紀州館 阪急梅田店」を期間限定で出店中！

【お問い合わせ先】
和歌山県農林水産部食品流通課

〒640-8585 和歌山市小松原通1-1
TEL 073-441-2815

『事前登録入力フォーム』

◆「わかやま産品商談会 in 和歌山 2020」を開催します！

阪急大阪梅田駅２階中央改札内において物産店舗「わかやま紀州館 阪急梅田店」を期間
限定でオープンしています。是非、阪急大阪梅田駅にお越しいただき、和歌山のおいしい県
産品を堪能して下さい。

「わかやま紀州館 阪急梅田店」概要

【期間】：令和２年10月15日（木）～10月27日（火）
11:00～22:00

（初日は13:00開店、最終日は20:00閉店）

【場所】：阪急大阪梅田駅２階中央改札内

今年で17年目を迎える「わかやま産品商談会 in 和歌山 2020」は、和歌山県内で開催され
る食品等の展示商談会です。本年は70社の応募があり、そこから抽選にて選ばれた50社がリ
アル商談会に出展します。

そして、コロナ下においても県内食品事業者とバイヤーの皆様の円滑なマッチングを支援
するため、今年から特設サイトを開設しました！特設サイトでは、応募者70社すべての新商
品情報等を閲覧することができます。気になる方はぜひ特設サイトにアクセスしてください。

【期間】：令和２年11月19日（木）
第1部：13:00～14:30
第2部：14:45～16:15

【場所】：ホテルアバローム紀の国 鳳凰の間
和歌山市湊通丁北２丁目

【特設サイト】：https://wakayama-products.com/

※リアル展示会へお越しの方は事前登録が必要です。登録につきましては、下記フォー
ムか、メール（kigyou@yarukiouendan.jp)にて申し込みいただけます。詳細につきま
しては、産品商談会チラシをご覧ください。

『産品商談会チラシ』
『出展者一覧』


